
Aquí es donde las brasas toman 
protagonismo, entrantes, carnes y 
pescados terminados en nuestro 
horno de carbón. Una selección de 
productos de primera calidad 
elaborados con las últimas técnicas y 
mucho cariño. Todo ello acompañado 
de una extensa carta de vinos  



BURGER VACA MADURADA
Burger Sunset o Big Sunset con doble carne +2€
140gr de vaca madurada, cebolla caramelizada, cheddar, bacon crujiente,
tomate, hoja de roble y salsa casera Calvin

Burger Cheese Seduction
140gr de vaca madurada, cebolla caramelizada, bacon crujiente, mezcla de 
3 quesos, tomate, hoja de roble 

Burger Burrata
140gr de vaca madurada, cebolla caramelizada, albahaca, salsa de trufa,
jamón crujiente, burrata, mermelada de tomate y rúcula

Veggie Burger de Beyond 
120gr de burger beyond, salsa sweet chilli, cebolla roja, tomate y hoja de 
roble 

Burger Campestre
140gr de vaca madurada, cebolla caramelizada, salsa trufa, huevo frito, foie 
plancha y rúcula

ENTRANTES FRIOS
Jamón ibérico de bellota 100% al corte Carrasco
Tabla Selección quesos 4 variedades
Ensaladilla tradicional
Marinera con anchoa del Cantabrico   
Ensaladilla de Salazones alicantinos 
 Aguachile de atún rojo y pepino
Carpaccio de gamba roja con vituras de foie y citrico
Lata mejillones Jose Peña escabeche 7/10 
Ceviche de lubina salvaje al rocotto  

24.00 €
11.50 €

7.50 €
4.80 €
9.00 €

16.50 €
16.50 €
11.20 €
14.00 €

ALÉRGENOS Gluten Crustáceos Huevos PescadoPescado Soja LácteosCacahuetes Frutos de Cáscara Apio Mostaza Sésamo Moluscos AltramucesDiox. Azufre y Sul�tos

ENSALADAS
Tomate trinchado con burrata,  rúcula y aliño de miel y trufa
Ensalada de ra� con salazon alicantino y mollitas  
Ensalada Urban “Clásica” con ventresca
Ensalada de cabra con frutos secos y gambas en panko

17.50 €
17.50 €
17.00 €

7.00 €
8.00 €

PESCADOS
Bacalao gratinado con alioli de pimentón, parmentier y verduritas 
Rodaballo a la brasa con vinagreta de tomate y guindilla dulce
Salmón brasa sobre cama de cous cous de verduras al tikka masala
Montadito de mojama con tomate y AOVE
Montadito de  Atún plancha con wakame y mayo japo

ENTRANTES CALIENTES
Taco de Cochinita PiBil con pico de gallo 1 unid  
Taco de Gamba, pico de gallo y salsa chipotle 2 unid
Croqueta de cochinita PiBil 
Croqueta de parmesano
Pulpo a la brasa con patata rio al pimentón
Alcachofas con�tadas con salsa de foie
Canelón de pollo campero con salsa de foie
Coca a la brasa con escalivada, mozzarela y jamón ibérico
Coca de pollo a la brasa, cebolla caramelizada y foie micuit 
Coca de sobrasada, miel, queso brie y rúcula
Huevos rotos con jamón ibérico, foie y padrón
Pan Bao de ternera guisada y salsa teriyaki
Brioche hojaldrado de Pastrami con  picaña de ternera 

4.60 €
9.80 €
2.40 €
2.40 €

19.50 €
14.00 €
12.50 €
12.50 €
12.50 €
11.50 €
16.50 €
10.40 €
12,50 €

CARNES
Chuletón vaca dorada premium 1kg “30 dias maduración”
T-BONE de vaca dorada premium 1kg “30 dias maduración”
Costilla  Odin de vaca Madurada a baja temperatura y salsa de su jugo
Secreto ibérico a la brasa con salsa Oporto y salteado de rio y verduras
Solomillo de ternera con foie plancha y salsa perigueux
Steak Tartar de solomillo de ternera 
Jarrete de cordero a baja temperatura en su jugo Montadito de solomillo con foie y cebolla al P.X.
Montadito de Secreto a la brasa, brie y mermelada tomate seco

POSTRES 
 Tarta de queso fundente con helado de frambuesa
Torrija caramelizada con helado de mascarpone 
Panetone de Raúl Asencio con salsa de choco y
helado de turrón  
Pay de Aguacate  “La sensación del verano”
Muerte por chocolate (sin gluten) con helado de chocolate 70% 
Tiramisu Artesanal

59.00 €/ kg
59.00 €/ kg

18.00 €
18.50 €
20.00 €
19.00 €
17.50 €

8.00 €
8.00 €

13.50 €

14.00 €

15.00 €

14.50 €

15.00 €

6.70 €
6.70 €

8.50 €
6.70 €
6.70 €
6.70 €

14.00 €
8.00 €

Media

8.00 €

Media

12.50 €
13.50 €
10.50 €
13.00 €

GASTRO BAR


